















































































































Erdbeer ZitroneMohn Torte vegan

12Portionen Backzeit 35Minuten 20cm

Biskuit
360 ml Sojanilch
120 mi Zitronensaft vermischenund10minstehenlassen

360 g Dinkelmehlweiss ineiner Schüsselvermischen
2 R Backpulver
TL Natron

1 R Satz
200 g Zucker

120 ml Rapsöl allezutatenvermischenundmit
2 R Vanillepulver Sojamilch Zitronensaft Mixzur
3 El Mohn Mehlmischunggeben
4 EL Zitronenschalenabrieb Kurzverührenbissichalles

vermischthatundaufzweiTorten
backformengleichmässigverteilen

bei180Cfür35Minutenbacken

Komplettauskühlenlassenund
jederTotenbodenjeweilseinmal
halbierendamit 4Bödenentstehen


















































































































Frosting

225g MargarineAlan weich mitHandrührgerätvermischen
225g Soyanandaeckigweich

180 g Puderzucker nachundnachzuMargarine
2 El Zitronensaft FrischkäseMischung geben
2 EL Erdbeerpulver biszurVerwendungkühlstellen

Füllung
1 2 Glas Marmeladeziswaldbeeren

Torte zusammensetzen

1 Tortenboden 1 aufTotenplattelegen
2 15desFrostings daraufverstreichen
3 113 derMarmeladedaraufverteilen nurbis umvomRandentfernt
4 Tortenboden 2 darauflegen
5 45desFrostings daraufverstreichen
6 113 derMarmeladedaraufverteilen nurbis1cmvomRandentfernt
7 Tortenboden darauflegen
8 45desFrostings daraufverstreichen
9 113 derMarmeladedaraufverteilen nurbis umvomRandentfernt
10 Tortenboden4 darauflegen
11 restliche45desFrostingsaufunduntorestreichen

undTortenachBeliebendekorieren zBmitZitroneund
Erdbeerpulver


